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PROFESSIONALE INDUSTRIA E ARTIGIANATO PER IL MADE IN ITALY

AREA GENERALE - -
| INSEGNAMENTI [ Biennio [ Triennio |
\ H 1° anno H 2° anno H 3°anno H 4° anno H 5°anno \
| ITALIANO L 4 | 4 L 4 | 4 | a |
' INGLESE (EE 3 I 3 | 3 | 3 |
' MATEMATICA L s ] 4 L 3 | 3 | 3 |
_STORIA L 2 | 1 [ 2 | 2 | 2 | L~
| GEOGRAFIA I H | |
 DIRITTO ED ECONOMIA I 2 | 2 [ [ [ | PROFILO IN USCITA
' SCIENZE MOTORIE I 2 2 I 2 I 2 | . L
. ... Lavorazione, fabbricazione, assemblag-
| RC O ATTIVITA’ ALTERNATIVE I 1 1 I I 1 ] 1 . N S
gio e commercializzazione di prodo

“FISICA HHEH2D| |ND|H|ZZ[]2 H H H | industriali e artigianali
 CHIMICA | 2 | 2 | | | | .. ldeazione, progettazione e realizzazio-
T | 2 | 2 | | | | T. ne di piccoli sistemi, impianti e apparati
:ADBEC;ERAZ?TRAIZTSETOLOGICI 5 5 4 4 5 e tecnici, anche con riferimento alle pro-
TECNOLOGIE, DISEGNO duzioni tipiche locali

E PROGETTAZIONE 3 3 _ .
TECNOLOGIE MECCANICHE T: . Competenze tecnico-professionali riferi-
E APPLICAZIONI 5 4 3 Uj te alle filiere dei settori produttivi della
TECNOLOGIE ELETTRICHE meccanica, della termotecnica e di altri
ELETTRONICHE E APPLICAZIONI 4 4 3 .

TECNOLOGIE E TECNICHE settorl

DI INSTALLAZIONE

E DI MANUTENZIONE DIAGNOSTICA 4 5 6

o032 32 | 32 | 32 | 3
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PROFESSIONALE MANUTENZIONE E RSSISTENZA TECNICA

orienta@chinochini.edu.it /

AREA GENERALE - ol
| INSEGNAMENTI [ Biennio [ Triennio |
\ H 1° anno H 2° anno H 3° anno H 4° anno H 5° anno \
| ITALIANO (I 4 L a4 | a4 | a ]
' INGLESE L 3 [ s | 3 | 3 | 3 |
' MATEMATICA L s ] 4 I 3 | 3 | 3 |
_STORIA L+ [ 1 [ 2 | 2 [ 2 | L=
_ GEOGRAFIA L 2 | 1 | | H |
| DIRITTO ED ECONOMIA L 2 2 [ [ [ | PROFILO IN USCITH
‘SCIENZE MOTORIE H = H 2 H 2 H H 2 ‘ + s |nstallazione, manutenzione/riparazio-
| RC O ATTIVITA’ ALTERNATIVE I 1] 1 I 1 I 1 ] 1 ’ P
AREA Ol NDIRIZZ0 </~ ne ordinaria e straordinaria
FISICA I 2 2 [ [ [ | 1 . Collaudo di piccoli sistemi, macchine,
_CHIMICA L2 ] 2 | | | | Qj impianti e apparati tecnologici
I L 2 | 2 | | | |
LABORATORI TECNOLOGICI .. Competenze tecnico-professionali ri-
ED ESERCITAZIONI > > 4 4 > 1 ferite alle filiere dei settori produttivi
:E:;lo%"g:félgﬁiGNo . . ~  dell’elettronica ed elettrotecnica, e di
TECNOLOGIE MECCANICHE altri settori, anche con riferimento alle
E APPLICAZIONI 4 4 3 produzioni tipiche locali
TECNOLOGIE ELETTRICHE
ELETTRONICHE E APPLICAZIONI 5 4 3
TECNOLOGIE E TECNICHE
DI INSTALLAZIONE E
DI MANUTENZIONE DIAGNOSTICA 4 5 6
o032 32 | 32 | 32 | 3
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PROFESSIONALE SERVIZI PER LA SANITA E L'ASSISTENZA SOCIALE

7, A1

AREA GENERALE

| INSEGNAMENTI [ Biennio [ Triennio | y
‘ H 1° anno H 2° anno H 3° anno H 4° anno H 5° anno ‘
ITALIANO [ a4 | a4 [ a4 | a | a ] PROFILO IN USCITA
' INGLESE L 3 | 3 L 3 | 3 | 2 |
' MATEMATICA [ 4 [ 4 [ 3 | 3 [ 3 | W7\ Co-progetta, organizza e attua interven-
' STORIA I 1 1 I 2 | 2 | 2 ] ti atti a rispondere alle esigenze sociali
| GEOGRAFIA H 1 | 1 | | | | e sanitarie di singoli, gruppi e comuni-
DIRITTO ED ECONOMIA H 2 | 2 | | | | ta, finalizzati alla socializzazione, all’in-
' SCIENZE MOTORIE I 2 2 L2 | 2 ] | . .
tegrazione, alla promozione del benes-
' RC O ATTIVITA’ ALTERNATIVE T 1 I 1 | 1 ] 1 ] oo e, el
sere bio-psico-sociale, dell’assistenza e
AREA DI INDIRIZZ0 '
della salute
| SECONDA LINGUA STRANIERA I 2 | 2 I 2 || 2 || 2 |
TIC H 2 | 2 | | | | WGlz\u Attivita di supporto sociale e assisten-
BIOLOGIA/SCIENZE NATURALI | 2 | £ | | | | @@ ziale per rispondere ai bisogni delle
' METODOLOGIE OPERATIVE I a4 | 4 I 3 | 2 | 2 ] ) 6o della vit
' SCIENZE UMANE E SOCIALI L4 | 3 | | | | Sk W
DIRITTO, ECONOMIA pagnandole e coadiuvandole nell’at-
E TECNICA AMMINISTRATIVA 3 4 5 tuazione del progetto personalizzato,
| IGIENE E CULTURA MEDICO SANITARIA | H L a | a4 | | coinvolgendo sia l'utente che le reti in-
| PSICOLOGIA GENERALE E APPLICATA | [ I s | s | 5 | formali e territoriali
| 32 | 32 | 32 | 32 | 32 |
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ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA ALBERGHIERA:
ACCOGLIENZA TURISTICA

PROFESSIONALE

AREA GENERALE

| INSEGNAMENTI [ Biennio [ Triennio |
\ H 1° anno H 2° anno H 3°anno H 4° anno H 5°anno \
| ITALIANO I s ] 4 L 4 | 4 | a4 ]
' INGLESE (I 3 I 3 || 3 || 3 |
' MATEMATICA L a4 4 I 3 || 3 || 3 | T
GEOGRAFIA 1 1
' DIRITTO ED ECONOMIA I 2 2 [ [ [ | PROFILO IN USCITH
\ SCIENZE MOTORIE H 2 H 2 H H H \ ~4- Competenze tecnico pratiche, organizzati-
| RC O ATTIVITA’ ALTERNATIVE | 1 | 1 L 2 1 | | @ ve e gestionali nell’intero ciclo di produzio-
AREA DI INDIRIZZ0 ne, erogazione e commercializzazione della
| SECONDA LINGUA STRANIERA H 2 | 2 L 3 | 3 | 3 | filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalita
TIC [ 1 ] 2 | | H |
\ DIRITTO e TECNICHE AMMINISTRATIVE H H H 4 H 4 H 4 \ >4~ Cura i rapporti con il cliente, intervenendo
 SCIENZE DEGLI ALIMENTI L 2 | 2 L 3 | | | @ nella promozione dei prodotti e dei servizi,
‘ TECNICHE di COMUNICAZIONE H H H H 2 H 2 ‘ valorizzando le risorse culturali, artistiche
' ARTE e TERRITORIO [ [ [ I 3 | 3 | B AN .
LAB. SERVIZI ENOGASTRONOMICI L U U S LS
slCHEINA 2 2 >4~ Promuove i servizi di accoglienza turisti-
LAB. SERVIZI ENOGASTRONOMICI .
- SALA E VENDITA 3 2 @ co-alberghiera anche attraverso la proget-
LAB. SERVIZI ENOGASTRONOMICI tazione di prodotti turistici che valorizzino
- ACCOGLIENZA TURISTICA 2 3 7 5 5 le risorse del territorio
32 32 | 32 | 32 | 3
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PROFESSIONALE

AREA GENERALE

| INSEGNAMENTI [ Biennio [ Triennio |
\ H 1° anno H 2° anno H 3°anno H 4° anno H 5°anno ‘
| ITALIANO L s ] 4 L a4 | a4 | a ]
| INGLESE E 3 I 3 | 3 | 3 |
' MATEMATICA I a4 | 4 I 3 | 3 | 3 |
_STORIA [ 2 | 1 [ 2 [ 2 [ 2 |
_ GEOGRAFIA L 2 | 1 | | H |
| DIRITTO ED ECONOMIA I 2 ] 2 [ [ [ |
' SCIENZE MOTORIE I 2 | 2 o2 2 |
| RC O ATTIVITA’ ALTERNATIVE I 1 1 I 2 | 1 ] 1]
AREA DI INDIRIZZO

| SECONDA LINGUA STRANIERA L 2 ] 2 L 3 | 3 | 3 ]
_CHIMICA 2 | 1 | | | |
T L 2 | 2 | | | |
 DIRITTO e TECNICHE AMMINISTRATIVE | [ I 3 | a4 | |
| SCIENZE DEGLI ALIMENTI I 2 | 2 I a4 | 3 | 3 |

LAB. SERVIZI ENOGASTRONOMICI

- CUCINA 2 2 7 5 5

LAB. SERVIZI ENOGASTRONOMICI

- SALA E VENDITA 3 2 2 2

LAB. SERVIZI ENOGASTRONOMICI

- ACCOGLIENZA TURISTICA 2 3

L 32 | 32 | 32 | 32 | 32

orienta@chinochini.edu.it /

ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA ALBERGHIERA:

ENOGRSTRONOMIA

PROFILO IN USCITH

>4~ Competenze tecnico pratiche, organizzati-
@ ve e gestionali nell’intero ciclo di produzio-
ne, erogazione e commercializzazione della
filiera dell’enogastronomia e dell’'ospitalita

alberghiera

>4~ Opera intervenendo nella produzione e

@ vendita dei prodotti valorizzando le risorse
enogastronomiche secondo gli aspetti del
Made in Italy in relazione al territorio

>4~ Promuove le tradizioni locali, nazionali e
@ internazionali individuando le nuove ten-
denze enogastronomiche e valorizzando i

prodotti tipici

wwuw.chinochini.edu.it /



PROFESSIONALE ENOBRSTRONOMIA E OSPITALITA ALBERGHIERA:
SERVIZI DI SALA E VENDITA

AREA GENERALE

| INSEGNAMENTI [ Biennio [ Triennio |
\ H 1° anno H 2° anno H 3°anno H 4° anno H 5°anno ‘
| ITALIANO (I 4 L a4 | a4 | a ] = E
 INGLESE (N 3 L 3 || 3 || 3 |
' MATEMATICA I s ] 4 L 3 | 3 | 3 ] PROFILO IN USCITA
_STORIA [ 12 [ a2 [ 2 | 2 [ 2 |
\ GEOGRAFIA H 1 H 1 H H H \ ..~ Competenze tecnico pratiche, organizzati-
 DIRITTO ED ECONOMIA H 2 | 2 | | | | ve e gestionali nell’intero ciclo di produzio-
‘ SCIENZEMIDTOHIE H 2 H 2 H 2 H H 2 ‘ ne, erogazione e commercializzazione della
| RC O ATTIVITA’ ALTERNATIVE [ 1 1 [ 1 ] I 1 ] N ) . N
filiera dell’enogastronomia e dell’'ospitalita
AREA DI INDIRIZZ0 alberghiera
' SECONDA LINGUA STRANIERA I 2 2 I 3 | 3 | 3 ]
\ CHIMICA H 2 H 1 H H H \ . Opera curando i rapporti con il cliente, in-
TIC H 1 | 2 | | | | @ tervenendo nella produzione, promozione
 DIRITTO e TECNICHE AMMINISTRATIVE | [ I 3 | 4 | a ] e vendita dei prodotti e dei servizi, valo-
| SCIENZE DEGLI ALIMENTI I 2 | 2 I a4 | 3 | 3 | N . N
IP¥N:crvizi ENGEESTRENOMIC) rizzando le risorse enogastronomiche de
- CUCINA 2 2 2 2 Made in Italy in relazione al territorio
LAB. SERVIZI ENOGASTRONOMICI . . .
- SALA E VENDITA 3 2 7 5 5 . Conosce e utilizza alimenti e bevande sotto
LAB. SERVIZI ENOGASTRONOMICI @ il profilo organolettico, merceologico, chi-
- ACCOGLIENZA TURISTICA 2 3 mico-fisico, nutrizionale e gastronomico
o032 32 | 32 | 32 | 3




m TECNICO PER IL TURISMO

AREA GENERALE

| INSEGNAMENTI [ I Biennio [ Il Biennio | VAnno |
\ H 1° anno H 2° anno H 3° anno H 4° anno H 5°anno \
' ITALIANO 4 | a4 | a4 | a4 | a4 ]
| INGLESE (E 3 I 3 | 3 | 3 |
' MATEMATICA I a4 | 4 I 3 | 3 | 3 |
ey —4—+ 2 5 3 | PROFLOIN USCITA
| GEOGRAFIA | 3 | 3 | | | | Solida base culturale di carattere scientifico
' DIRITTO ed ECONOMIA [ 2 ] 2 [ [ [ | e tecnologico
' SCIENZE MOTORIE I 2 | 2 [ [ [ |
| RC O ATTIVITA’ ALTERNATIVE (I 1 I 1 | 1 ] | Competenze che permettono un immedia-

AREA DI INDIRIZZO =" to inserimento nel mondo del lavoro, in
' SECONDA LINGUA COMUNITARIA (I 3 I 3 | 3 | 3 | un’impresa o in un’attivita autonoma
| TERZA LINGUA STRANIERA [ [ I 3 | 3 | 3 ]
‘ TIC H 2 H 2 H H H ‘ Opera per entrare nel settore dei servizi tu-
 BIOLOGIA/SCIENZE NATURALI L 2 2 [ [ [ | T ristici, impara come valorizzare il patrimo-
\ FISICA H 2 H H H H \ nio artistico e paesaggistico esaltando le
CHIMICA | [ 2 | | | | specificita dei diversi territori
' ECONOMIA AZIENDALE o2 2 [ [ [ |
 DISCIPLINE TURISTICHE E AZIENDALI | [ I a4 | 4 | a ] Opera, con ruoli di responsabilita, nei
 DIRITTO E LEGISLAZIONE TURISTICA | | | 3 | 3 | 3 | = settori della produzione e commercializza-
‘ ARTE E TERRITORIO H H H 2 H 2 H 2 ‘ zione dei servizi turistici in Italia e all’estero
' GEOGRAFIA TURISTICA [ [ I 2 | 2 | 2 ] . . -

e nei settori legati all'import-export
| 32 | 32 | 32 | 32 | 32 |

orienta@chinochini.edu.it / \ wwuw.chinochini.edu.it /
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